
SUPPEN
K L A R E  R I N D S U P P E
mit Frittaten (ACGL) 5 , 5 0  €

E R D Ä P F E L S U P P E
mit Croûtons (AG)

5 , 8 0  €

9 , 5 0  €

5 , 9 0  €

KINDERGERICHTE
P E P P A  W U T Z
Wiener Schnitzel vom Schwein
Pommes frittes (ACG)

G R Ü F F E L O
Tagliatelle mit Tomatensauce
Parmesan (ACG)

P O R T I O N  P O M M E S 5 , 5 0  €

HAUPTSPEISEN
T R A D I T I O N E L L E S  B R A T L
vom Feisterer Rind
Gemüse. Butterspätzle (ACM)

1 8 , 5 0  €

W I E N E R  S C H N I T Z E L
vom Feisterer Schwein
Pommes frittes. Preiselbeeren (AC)

1 7 , 5 0  €

1 3 , 5 0  €

VEGETARISCHE
GERICHTE

P A S T A
Bärlauchpesto. Parmesan (AG)

E I E R N O C K E R L
(ACG)

1 0 , 3 0  €

SALATE

G E M I S C H T E R  S A L A T

G R Ü N E R  S A L A T

Ab 18 Uhr darfst Du Dir Deinen Gemischten
Salat individuell am Salatbuffet
zusammenstellen. Mittags wird er serviert.

7 , 5 0  €

5 , 5 0  €

NASCHEREI
E I S  ( G )  &  S O R B E T
verschiedene Sorten (G) 2 , 0 0  €

P A L A T S C H I N K E N  D U E T T
2 Stück Palatschinken
Marillenmarmelade (ACG)

8 , 5 0  €

O B E N  D R A U F
Portion Schlagobers (G)
Nachschlag Ketchup/Senf/Mayo/
Apfelmus

1 , 0 0  €

Wirtsstube

INFORMATION
Unsere Landwirtschaft ist zertifiziert BIO (Kontrollstelle: Austria Bio
Garantie) und unsere Küche ist bio, regional & Fertigpackerl-frei. Bio
zertifiziert sind: Eier, Fleisch (Kalb, Schwein, Rind, Lamm), Milch, Butter,
Joghurt, Öle und Essig am Buffet. Nicht bio zertifizierte Produkte
kommen aus unserem Wald (Wildsammlung und Eigenjagd, Waldteich),
der Region & Österreich. 

ALLERGENE
A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnuss,
F Soja, G Milch, H Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O
Schwefeloxid & Sulfite, P Lupinen. R Weichtiere

Feistererhof

Öffnungszeiten
11:30 - 14:00 Uhr
17:30 - 20:00 Uhr


